NOVA SPOLUPRACE S SEFKUCHAREM RESTAURACE LOKAL
Z PRAHY

2. 2. 2018 - bylo to o pololetnich prazdninéach - za nami piijel pan kuchat z Prahy. Je to Sétkuchat
restaurace Lokal. V této restauraci se specializuji pouze na ¢eskou kuchyni a ¢eské suroviny. Pan
kuchat s nami bude spolupracovat. Dohodli jsme se, ze bude jezdit jednou za mésic. Dnes to bylo
takové seznamovaci. Vedouci SJ naplanovala na prazdniny cizrnovou polévku se sumetkem
a krutony a veptovy fizek naruby s bramborovou kasi a kompotem. (O kuchaii pfi sestavovani
jidelni¢ku neméla ani tuseni.) Tuto polévku jsme jest¢ nikdy nevatily - je z borzurky Rybi pokrmy
od firmy Bidfood - a prézdniny jsou na vyzkouSeni néfeho nového idealni Cas. Polévka byla
nakonec vybornd, budeme ji urcité opakovat a zkusSenosti profesionala se ndm také hodily. Pfisté -
2. bfezna - budeme spole¢né varit krémovou kvétakovou polévku a mrkev v rajské omacce,
brambory a k tomu budou hrusky. V Praze pry to mélo obrovsky uspéch, tak uvidime, co na to nase
deéti.




