Vnitini smérnice pro hospodaiskou ¢innost SJ

Tato smérnice, kterd upravuje pfedmét, rozsah a podminky provadéni hospodarske ¢innosti ve
Skolni jidelné, se vydava na zakladé¢ Zivnostenského listu ¢.j. 0ZU/14457/1040/2006.

Skolni jidelna vyuziva k provadéni své hospodaiské ¢innosti kapacity a zatizeni, ktera ma k
dispozici pro zajistovani hlavni ¢innosti a schopnosti svych pracovniki. V kuchyni je lednice
urcéend pro hospodaiskou ¢innost. Pfitom nesmi byt omezeno ¢i naruseno zakladni poslani Skolni
jidelny, tzn.ze hospodarska ¢innost nesmi byt provadéna na ukor ¢innosti hlavni.

Predmétem hospodatské Cinnosti je:

1) vafeni obédl pro cizi stravniky

2) rizna pohosténi

3) vyroba na objednavku - houskové knedliky jednou za mésic

Hospodatska ¢innost se vede ucetné oddelené€ od ¢innosti hlavni. Za tim ucelem se zfizuje
analyticky ucet pro hospodaiskou ¢innost. Tato ¢innost nesmi byt v rocnim thrnu ztratova.

V ptipadé¢ ztraty ke konci kalendainiho roku oznami tuto skutecnost ziizovateli a navrhne feSeni.
Ze zisku z hospodaiské ¢innosti je po zdanéni hrazena ztrata z hlavni Cinnosti, zbyvajici
hospodéisky vysledek je pouZzit na vybaveni a obnovu inventafe ve Skolni jidlené nebo se prevede
do rezervniho fondu skoly.

Néklady na hospodéiskou ¢innost, na které byly do€asné pouzity finan¢ni prostiedky z rozpoctu
ur¢eného na hlavni ¢innost (naklady na elektfinu, vodu, plyn), se vraci z trzeb hospodarské ¢innosti
zpét do rozpoctu Skoly pololetné.

Hospodaiskou ¢innost vykonavaji pracovnici Skoly v ramci uzaviené dohody o ¢innosti.

1) obédy pro cizi stravniky

Cena obéda pro cizi stravniky je tvofena limitem na potraviny, mzdovymi naklady, reZijnimi
naklady a ziskovou pfirazkou. Cizi stravnici si odebiraji obéd do jidlonosic¢e od 10:00 do 11:00
hodin z ulice okénkem ve dvefich.

2) ruzna pohosténi

Pro rizné druhy oslav se pouZzivaji potraviny ze skladu Skolni jidelny. V ptipadé, Ze si doty¢ny chce
donést vlastni potraviny, je mu umoznéno ulozit si je v lednici uréené pro hospodarskou ¢innost.

Po skonceni akce je lednice vyciSténa a vytiena dezinfekénim prosttedkem. Béhem konani
pohosténi se nesmi v budové skoly kouftit. Cizim osobam je zakaz vstupu do kuchyné skolni
jidelny. Vécné naklady k zajiSténi pohoSténi ¢ini 700,- K¢, mzdové naklady na jednoho pracovnika
¢ini 700,- K¢. Po skonceni akce zajisti odpoveédny pracovnik uklid vSech prostor (kuchyné a
jidleny). Pokud nékdo bude chtit uvafit n¢jaky pokrm a odvézt si ho, bude mu k ¢astce potravin
prictena ¢astka 700,- K¢ na rezijni ndklady.

3) vyroba na objednavku

Dle objednavky vafime jednou za mésic houskové knedliky a to vzdy ve ¢tvrtek. Houskovy knedlik
je oznacen S$titkem s ndzvem vyrobku, datem vyroby a spotieby a pouZzitymi surovinami. Vatime je
odpoledne a do doby vydeje jsou ulozeny v lednici urcené pro hospodaiskou ¢innost. Kalkulaci
houskového knedliku délame jednou za rok nebo po ndhlém zdrazeni potravin ¢i energie.

Tato smérnice pro hospodarskou ¢innost nabyva platnost dnem 1.9.2022.
V Nedvédici dne 24. 8. 2022

Mgr. Eva Sime&kova
Zpracovala: Sona Packova feditelka Skoly



SANITACNI RAD PRO SKOLNI JIDELNU ZS NEDVEDICE

Uklidem a ¢isténim se rozumi odstrafiovani prachu, $piny, neéistot a mikrorganismi z
prostiedi, podlah, ndbytku, ostatnich ploch, pouzivanych nastroja, technologickych zatizeni apod.
Je nezbytné provadét uklid a Cisténi pravidelné v potfebné intenzité a intervalech. Dezinfekci
provadime dle DEZINFEKCNIHO RADU.

DENNI UKLID - prib&zné myti pracovnich ploch, éerného nadobi, na¢ini, kuchyiiskych stroj.
Jde o tklid béhem provozu, aby byla v kuchyni zachovana Cistota a pro zachdzeni s potravinami
a pokrmy byly pouzivany jen Cisté pfedméty. Provozovnu pravidelné vétrame.

Dopliiujeme papirové ru¢niky a mydlo. V kuchyni je dezinfekce rukou Chiroderm gel.

TYDENNI UKLID — umyt lednice, dvefe, okenni parapety. Chladici zatizeni a odpadkové kose
vyttt Cisticim a dezinfek¢nim roztokem, ve skladem vytfit podlahu. Kartace, hadry a houbicky se
dikladné vymaéachaji v Cisté vode (lze i vyvafit v hrnci uréeném pouze na tuto ¢innost — hadry na
povrchy). Dame do dezinfek¢niho roztoku na 30 minut a nechame uschnout.

MESICNI UKLID - kontrola ochrannych siti,vytteni viech regali, polic v kuchyni a skladech,
odsunuti pracovnich stolti a lednic-je li to mozné a vymyti podlah.

VELKY UKLID - jde o tiklid o letnich prazdninach. Provést potfebné drobné opravy, umyt okna,
svitidla, vzduchtechniku. Odstranit nepotiebné véci. Nadoby, ptibory a nacini premyt v
dezinfek¢nim roztoku. V ptipadé vyskytu hlodavci nebo Skiidct je nutno provést deratizaci
odbornou firmou. Piekontrolovat zasoby potravin.

Dezinfekce znamena ni¢eni choroboplodnych zarodkl ve vnéjsim prostiedi. Pfedchazi ji
mechanicka ocista, ktera sama snizuje mikrobialni kontaminaci a vyrazné zvySuje dezinfek¢ni
ucinek. Je nutné dodrze — dle navodu spravné natfedit dezinfek¢ni prostfedek, dodrzet dobu
pusobeni na dezinfikovanou plochu, po ukonceni provést oplach. Dezinfekéni prostifedky pravidelné
sttidat, aby nedoslo k rezistenci mikroorganismd.

Dezinsekee je ni¢eni hmyzu a ostatnich ¢lenovci (much, komart a pod.)

Deratizace je ni¢eni hlodavct (mysi, potkanii apod.)

Je nutné zabranit pfezivani a rozmnozovani hmyzu a hlodavct a tim 1 moznému ptenosu
nakazlivych onemocnéni nebo jinému znehodnoceni potravin. K nejicinnéj$im a nejpouzivanéjSim
preventivnim metodam patfi:

*0klid a udrzovani Cistoty v provozovné i v jejim okoli

* uskladnovani odpadi v uzavienych nadobach vcetné pravidelné likvidaci odpadii

* Cisténi a dezinfekce nadob na odpad

* zamezeni vnikani hmyzu a h lodavet do provozovny (sité v oknech, uzavieni Stérbin, otvort
apod.)

* vétrani mistnosti

Pouzivané dezinfek¢ni prostiredky

AKTIVIT HP - lichy tyden — vytfit na mokro a nechat uschnout - expozice 10 minut
AKTIVIT D - sudy tyden —vytfit na mokro a nechat uschnout - expozice 10 minut

EcaCin — rychla ezinfekce postiikem — nechat zaschnout

BannDERM - omyt ruce vodou s pfipravkem, omyt a ususit — 30 sekund

Chiroderm gel - nanést na suchou pokozku — 30 sekund

Krém na ruce — dle potieby vtirejte na pokozku rukou

Pouzivané Cistici prostfedky — jar na nadobi, tekuty pisek, sypky pisek na nadobi, savo

Ucinnost od 1.9.2020



